
TRIDENTE course menu
トリデンテ コースメニュー

対応期間： 2025/03/01－2025/05/31

Japanese course menu “spring”

日本料理コース お献立て 《 春 》

※ ご料金は全て税込価格となります。
※ 季節や仕入れ状況により献立が変わる場合がございます。
※ 画像はイメージです。
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