
TRIDENTE course menu
トリデンテコースメニュー

期間：2026/06/01－2026/08/31

Japanese course menu  “summer”

日本料理コース お献立て 《夏》

※ ご料金は全て税込価格となります。
※ 季節や仕入れ状況により献立が変わる場合がございます。
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先

付

玉
地
蒸
し

生
雲
丹

オ
レ
ン
ジ
と
生
ハ
ム
の
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ
仕
立
て

前

菜

順
才
酢

梅
肉

日
向
夏
の
笹
巻
麩

焼
き
茄
子
と
穴
子
の
博
多
寄
せ

玉
蜀
黍
丸

ト
マ
ト
豆
腐

造

里

三
河
湾
の
恵
み

本
日
の
料
理
長
お
す
す
め
鮮
魚
三
種
盛
り

謹
製
あ
お
さ
醤
油

焼

物

蟹
甲
羅
の
和
風
グ
ラ
タ
ン

温

物

伊
良
湖
鯛
と
渥
美
産
浅
利
の
和
ク
ア
パ
ッ
ツ
ァ

強

肴

三
河
湾
産
鱸
の
葱
油
仕
立
て

食

事

鰻
と
湯
葉
の
玉
締
め
小
丼

愛
知
県
岡
崎
産
の
赤
出
汁

香
の
物

甘

味

果
物
ゼ
リ
ー
掛
け

～伊良湖仲夏･晩夏～
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