
《和洋中》

和洋中の饗宴

一口前菜九種盛り合わせ

《中》

やわらか蝦夷鮑と衣笠茸

干し貝柱の旨味鱶鰭あんかけ

《和》

伊良湖漁港とれたて鮮魚入り

お造り盛り合わせ

《中》

大海老と夏野菜の炒め

自家製青じそソースのあしらい

《和》

渥美産無花果と赤羽根産鰆の煮卸し

《洋》

国産牛のステーキ ドフィノア添え

粒マスタードソース

《和》

西尾の抹茶蕎麦

青さ海苔の出汁ジュレ

《洋》

フランボワーズを閉じ込めたパルフェ

TRIDENTE course menu
トリデンテコースメニュー

対応期間： 2025/06/01－2025/08/31

the dishes in a combination of Japanese and Western-Style, Chinese  “summer”

和洋中折衷コース《夏》

※ ご料金は全て税込価格となります。
※ 季節や仕入れ状況により献立が変わる場合がございます。
※ 画像はイメージです。

16,500円
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