
《和洋中》
秋の冷製・和洋中三品盛り

《和》
伊良湖漁港直送鮮魚刺身盛り合わせ

《中》
やわらか活蝦夷鮑の自家製伊良湖醤炒め

《和》
秋茄子と鰊のうま煮

青身

《和》
渥美天然浅利と真鯛の和クアパッツァ

《和》
吟醸酒シャーベット

《洋》
伊良湖黒牛・テンダーロインステーキ

牛蒡のクーリーと秋野菜のチップ

《和》
秋の炊き込みご飯
赤出汁 香物二点盛り

《洋》
季節の特製デザート

TRIDENTE course menu
トリデンテ コースメニュー

期間：2024/09/01－2024/11/30

the dishes in a combination of Japanese and Western-Style, Chinese “autumn”
和洋中折衷コース《 秋 》

※ ご料金は全て税込価格となります。
※ 季節や仕入れ状況により献立が変わる場合がございます。
※ 画像はイメージです。

16,500円


