
《和》

カリフラワーの和風ムース

雲丹と銀餡を添えて

《中》

大海老と鱶鰭の淡雪仕立て

《和》

三河湾とれたて鮮魚盛り合わせ

昼セリ仕入れ

《中》

柔らか蝦夷鮑のオイスターソース

里芋のピュレと

《洋》

銀鱈のポワレとアスパラガス
アンチョビ風味のトマトソース

《和》

渥美牛のすき焼き風鍋

豊橋産赤ワインの割り下で

《和》

本日の握り寿司

赤出汁

《洋》

米粉のフォンダンショコラ

TRIDENTE course menu
トリデンテコースメニュー

期間： 2026/12/01－2027/02/28

the dishes in a combination of Japanese and Western-Style, Chinese  “winter”

和洋中折衷コース《冬》

※ ご料金は全て税込価格となります。
※ 季節や仕入れ状況により献立が変わる場合がございます。

16,500円
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